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Speciale APCI Canada

uando La cina chiama,
APCIl canada risponde!

* 8/13 AGOSTO 2017+

Giovanni Trigona, Presidente della Delega-
zione #APClCanada ¢ stato invitato per la
prima volta come unico rappresentante italo -
canadese e di APCl a Yachang, una ciftd
vicino a Shanghai, nella casa madre, multi-
nozionale e leader nel mondo di farine
utilizzate principalmente nella cucina meridio-
nale cinese definita Dim Sum. Alla manifesta-
zione erano presenti grandi imprese cinesi ed
olire 149 paesi e fabbriche da tuffo il mondo!
Crazie al suo interessante infervento su come
si realizzano il pane e la pizza, APCI c'eral
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La nuova scuola di cucina tn Canada
* 12 SETTEMBRE 2017+

Stanno per partire i nuovi corsi di cucina
#APClCanadal 5 Appuntamenti, 5 workshop!
Ad aprire le danze ¢ il corso di Cultura della
Cucina ltaliana: dal nord al Sud, il 12 settem-
bre al VCC Downtown Campus di Vancouver,
nel quale chef provenienti dall'ltalia, mette-
ranno in pratfica la loro esperienza e cono-
scenza sulla storia, le tradizioni e sopratiutfo. ..
sul cibol
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Speciale APCI Uk

Una rieetta
per una BUONA scuwola

L'Associazione italiana Pangono Pang’ono,
rappresentafa in Bangladesh da Rudy Berna-
bini e Alessandro Mossini, & un' associazione
che si occupa di fomire sostegno educativo
in primo piano ai bambini abbandonati e
disabili. Attualmente sostengono 700 studenti in
5 scuole ai quali viene aperto un libretio
di risparmi con versamento mensile fino ol
diciottesimo anno di etd. Inolire, attraverso
le adozioni a distanza, assicurano loro cibo
e assisfenza sanitaria in caso di necessitd.
Con l'aivto dei nostri #APCIChef e le loro
riceffe, vogliamo raccogliere dei fondi per
aivtare Rudy ed Alessandro ad apportare dei
miglioramenti alle scuole gia esistenti e far
si che alii bambini possano continuare ad
andare a scuola per garantire loro un futuro
migliore.




VERSO #APCIMONGOLIA

[FSE DIVENTA UN VERO PARTNER
PER LA FORMAZIONE DI CUCINA E PASTICCERIA IN MONGOLIA

Goollmasy JT7FH

la scuola di dlta cucina e pasticceria IFSE, il
piv prestigioso Isfituto di Formazione Culinaria
in lalia, allarga ancora una volta i propri
orizzonti. Da anni la scuola vanta numerosi
uffici di rappresentanza in giro per il mondo,
agreement con le piu prestigiose universitd
del globo da cui ogni anno arrivano i migliori
studenti per periodi formativi. L'istituto, pero,
non si stanca mai di promuovere, con fufte
le proprie forze, |'agroalimentare italiano nel
mondo e a seftembre 2017 ha siglafo un
nuovo accordo volto all'incoming di - studenti
italiani dall'estero, questa volia con la Mongolia.
I Direttore Raffaele Trovato, Presidente della
Delegazione #APCI Torino, ha inolire offerfo
la possibilitd a tutti gli studenti della Mongolia
di far parte dell’Associazione  Professionale
Cuochi lfaliani. E' davvero tangibile lo spirito
infernazionale di questa scuola che sempre di
piv si distingue per I'alto livello delle aftivita che
propone a carattere infernazionale o dedicate
agli studenti stranieri al fine di creare incoming
e dar modo a quante pib persone possibili di
conoscere |'ltalia vivendo le sue tradizioni e,
soprattutto, la sua cucina.

Per maggiori informazioni: www.ifse.it
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FESTIVAL

INTERNAZIONALE DEL

BRODETTo

E DELLE ZUPPE DI PESCE

FANO (LIDO)

7-8-3-10 SETTEMBRE

|| Festival Internazionale del Brodetto e delle
Zuppe di Pesce & tomafo anche quest'anno
sul Lungomare Simonetti a Fano dal 7 al 10
seffembre. E' stato palcoscenico della cultura
gasfronomica  infernazionale e ambasciato-
re della tradizione marinara locale. Presente
la Delegazione #APCI Marche che ha
realizzato showcooking e ha partecipato alla
Finale del campionato pit gustoso di tutto
I'Adriatico: £l Brudet de Casa. A chiudere la
serie di showcooking d'autore  domenica
10 seftembre, & stato lo Chef Mainardi, un
grande amico di #APCl: & sfato possibile
degustare la sua ricetta preparata sul palco
in abbinamento ai migliori “bianchetti” locali.
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UNA NOTTE D’ESTATE CON HANSIK,
LINCONTRO CULINARIO TRA ITALIA E COREA + 26 LUGLIO 2017

APCl ha avuto l'occasione di partecipare allo
Showcase & Tasting event Una notte d’estate
con Hansik, a Milano il 26 luglio presso Casa
lago. Un evento voluto dalla Korean Food
Foundation, KFF (e dal suo Presidente, Kim Dae
- geun) e dal Ministero dell'Agricoliura della
Corea [governato dal Ministro Kim Young - rok).
Un incontro tra chef, produttori, importatori,
giomalisti specializzati e influencer per scoprire
questa cucina attraverso la degustazione di
alcuni piatti simbolo. In particolare, durante

la serafa sono state realizzate da due chef
con esperienza internazionale, Roberto Petza e
Mauro Seu, le ricette Filetto di pollo con
Kimchi e spinaci e Noodles allo stile coreano
accompagnati  dalla  tradizionale salsa di
peperone rossi, il tutto accompagnato dagli
aromatici liquori nazionali.

Lo scopo dell'incontro & stato quello di avvicinare
le culture culinarie di Corea e lialia e di promuo-
vere la cucina orienfale e i suoi ingredienti sul
nostro mercato.
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3° EDIZIONE DEL BUFALA FEST
NAPOLI = 15/19 SETTEMBRE 2017 -

Si & concluso da pochi giomi sul lungomare di
Napoli il Bufala Fest 2017, la cinque giomi
dedicata al latte di bufala e ai suoi derivati.
Reduce dal successo delle precedenti edizioni,
la kermesse quest'anno ha visto 60 stand di cui
42 dedicati al food, ma non solol Non sono
mancati eventi, incontri, scambi culturali ed
affivita  di valorizzazione della filiera  dello
scenario agroalimentare del centro-sud  lalia
fra cui workshop curati - dall'Organizzazione
Nazionale Assaggiatori di - Formaggio per
migliorare la conoscenza della mozzarella di
bufala campana dop e per scoprire tutti gli altri
prodotti caseari derivati dal lafte di bufala.
Ad animare ancor di piv I'evento sono stafe
le lezioni di cucina di alcuni #APClchef come
Francesco Pucci e luca Malacrida della
Squadra Nazionale APCI Chef ltalia. Inoltre,

sono sfati presentati “Sapori della Filiera” e “Chef
Emergente”, i primi food contest realizzati in
occasione del Bufala Fest in collaborazione
con |'"Associazione Professionale Cuochi ltaliani
che hanno coinvolto moltissimi Chef che si sono
sfidati nell’elaborazione di una ricetta utilizzando
almeno uno dei prodofti della filiera bufalina.
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