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MVei... chiealiome Lo Lanat

Un piccolo passo per un uomo, un grande passo per 'umanitda.

Quella notte del luglio 1969, cinquant'anni fa la storica frase dell'vomo sulla luna.
Poco importa che sia stata preparata prima della partenza o che l'astronauta
Neil Armstrong |'abbia improwisata appena sceso dalla navicella spoziale, &
rimasta impressa non solo ai milioni di persone che seguivano in diretta lo sbarco,
ma anche alle generazioni successive, perfino a chi non era nemmeno nato.

Ho voluto celebrare questo anniversario, perché osservare i progetti — come la Terra —
dall'alto & il modo piu efficace per vederli da un'altra prospettiva. Mi sono soffermata
come ogni anno a fine primo semesire per “guardare APCI dall'alic” e ho visto le mille
potenzialita che il futuro ci riserva.

In ogni territorio, dei cuochi importanti, spesso anonimi al grande pubblico, ma che
realizzano la loro carriera professionale soddisfando i propri clienti o le aziende di
Hotellerie/Ho.Re.Ca per cui lavorano.

In ogni evento che meriti del settore Food — e in quelli trasversali che sfruttano il
mondo del cibo per il suo effetto glamour — vedo il logo di APCI Nazionale, o APCI
Regionale.

In ogni post, il food sharing, la condivisione sui social di foto di piatti e gli hashfag
dedicati, che dimostrano la centralita del nostro settore anche nei piu modemi canali di
comunicazione.

Che gran bella vista che si ha dall'alto di questo panoramal

E con l'occasione Vi presento quella che sara la nosira prossima finestra sul mondo
della Ristorazione Professionale: HOST = Equipmeni, Coffee and Food - 41°
International Hospitality Exhibition — in programma in Fiera Milano-Rho, dal 18 dl
22 oftobre 2019. Saremo presenti con un prestigioso e importante spazio, dotato
della “cucina che ogni chef vorrebbe” con le migliori attrezzature professionali presenti
sul mercato. Il tema che fard da filo conduttore € RESTAURANT ENGINEERING -
L’ Evoluzione del mondo del Fuoricasa vista da dietro le quinte.

| protagonisti saranno i nostri cuochi, dall'ltalia, dal mondo... che sotto un unico
cappello, quello di APCI, offriranno spunti e proposte per un programma giornaliero
dedicato alle differenti declinazioni della Ristorazione Professionale — Cucinag,
Pasticceria e Panificazione — in un format che dard voce ai piv importanti proto-
gonisti di ogni comparfo. E ancora, chef blasonati, ospiti vip, partner istituzionali,
showcooking, degustozioni e dibattiti. In programma anche la seconda edizione
di LavoroTurismo - APCI Job Day, un evento di recruiting rivolto ai profili del seffore
ristorazione: cuochi, pasticceri e personale di sala ristorante. Ma anche uno speciale
spazio dedicato ai giovani emergenti con il TALENT a loro dedicato, per selezionare i
futuri titolari Junior della Squadra Nazionale #APCIChefltalia.

Buona estate a tutti Voi, per chi di lavoro, per chi di riposo.
Arrivederci a Settembre per puntare alla Luna, sempre! Magari non c¢i si arriva al

primo tentativo, ma almeno si vedono le stelle!



