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Il prossimo orizzonte sara I'integrazione profonda
tra mondo fisico ¢ mondo interatlivo. o
CYRIZC ROEDING

Cari amici,

mi pioce creare inferazione online perché ritengo sia un modo veloce, diretto,
concrefo e costante per tenerci in contatto. Perd credo che la comunicazione
awenga quando olire al messaggio, si passa anche un po' di anima e questo
succede decisamente piU spesso incontrandosi di personal Per questo ritengo
imprescindibile organizzare appuntamenti che ci permetftano di incontrarcil

Due in particolare sono da segnare in calendario:

18 - 22 Ottobre fieramilano Rho

APCI sard protagonista del FUORICASA od HOST 2019. Vi aspetftiomo
nello spazio Associazione professionale Cuochi ltaliani che sara il salofto
della Ristorazione. Metteremo il mondo del Fuoricasa soffo una lente e
capiremo cosa succede dietro le quinte della ristorazione: approfondimenti,
nuove opportunita professionali, la scoperta delle ultime novita. recruiting...
Una piatiaforma che ci offrira una vefrina incomparabile e un ponte verso
il nostro Mondo Ho.Re.Ca.

11 - 12 Novembre - Roma
Congresso Nazionale LES TOQUES BLANCHES D'HONNEUR,

prestigiosamente ospitato nel contesto di Excellence presso la Nuvola di
Fuksas, uno dei luoghi piu scenografici della capitale. L'onorificenza
alla carriera che ogni anno ci regala due giomate insieme, quest'anno
vedrd la presenza di grandi persone che ci racconteranno grandi storie
— di successo, fallimento, trasformazione — e lezioni apprese! Non manche-
ranno momenti inferattivi per generare idee, trarre ispirazione, sviluppare
incontri e nuovi contatti e coltivare relazionil

Due eventi imperdibili dunque, che hanno in comune esperienzialitd e ambizione,
nella cornice di spazi stilosi, dove gli ingredienti saranno:

® Stimolare la mente con nuove idee, proposte, scoperte;

e (reare un network con i colleghi e con chi valorizza ogni giorno la nostra
professione, dando voce a tutti gli elementi che contribuiscono a dare valore al

mondo della Ristorazione Moderna:

e (Condividere i frutti del proprio lavoro. La parola d’ordine ¢ stare bene con i
colleghi, condividere le informazioni e impressioni che ognuno vive per [arne tesoro
come Associazione e condividere un ambiente piu sereno e stimolante!

Seguiteci online per tenervi aggiomati, ma vi aspettiamo offline per i nosfri due

appuntamenti con la passione di sempre per il Vostro lavoro e per viverlo appieno
con chi lo condivide ogni giomo nella grande famiglia APCI!



