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L’Associazione Le Soste, che da quasi 35 anni riunisce una selezione dei migliori ristoranti di 
cucina italiana nel nostro Paese e nel mondo, conta oggi 81 Soci, di cui 72 sul 
territorio nazionale, mentre 9 sono le presenze in Europa e un ristorante a New York. L’idea
nacque nel 1982 durante un ritrovo a cena da Gualtiero Marchesi di alcuni ristoratori di alta 
qualità. L’anima de Le Soste è rappresentata dalla Guida, interamente curata ed edita
da Mediavalue.                                                                                                        www.lesoste.it
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JRE Jeunes Restaurateurs, nata in Francia alla metà degli anni Settanta grazie a Grand Marnier, è l’associazione 
che riunisce i migliori e i più giovani rappresentanti dell’alta gastronomia. Un network europeo di cuochi e ristoratori 
professionisti, interpreti lungimiranti della propria epoca che, con grande rigore, inesauribile creatività e rispetto del 
patrimonio gastronomico locale, danno vita a una cucina moderna e profondamente radicata nel territorio. Dal 1992 
ha superato i confini francesi per allargarsi ad altri paesi del vecchio continente, fra cui l’Italia. Oggi JRE rappresenta 
350 ristoranti divisi in 16 Paesi.                                                                                                               www.jre.eu 
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Accademia Maestri Pasticceri Italiani rappresenta l’eccellenza della professionalità nell’ambito della 
pasticceria nazionale. AMPI, nata nel giugno del 1993, ad oggi è composta da 74 Accademici con 
attività distribuite su tutto il territorio nazionale, e 2 colleghi italo americani. Le finalità sono sintetizzate
in un dettagliato e severo Regolamento e Statuto. Accademia Maestri Pasticceri Italiani si è affermata
grazie al confronto aperto ed approfondito che ha consolidato la crescita del gruppo, permettendo 
di ritagliarsi uno spazio sempre più ampio nel panorama della pasticceria internazionale promuovendo 
il prodotto italiano di Qualità.                                                                                     www.ampiweb.it 
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S t a m p a
matEriali di StamPa occorrENti:  
PDF in alta risoluzione | abbondanze 3 mm su 
tutti i lati (inclusi i crocini) + 5 mm interni 
(minimo) di margine | Font inclusive.   
Risoluzione immagini di partenza 300 dpi.

StamPa:
A colori 4+4 su carta patinata opaca.

coNFEZioNE:
Brossura fresata. 

SPEdiZioNE:
Involucro cellophane.
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a B B o n a m e n t i
Annuale Italia 50,00 Euro   

Annuale Estero 80,00 Euro 

Spedizione omaggio 
a tutti i Cuochi italiani e stranieri 

ufficialmente aderenti 
all’Associazione Professionale Cuochi Italiani 

e ai contatti di cui sopra.


